


10 Comandamenti dell’ EVITA pub
EVITA pub’s - 10 Commandments

1. Cucina sempre aperta – The kitchen is always open
Si garantisce la qualità dei prodotti – The quality of our products is 
guaranteed 

2. Talvolta in mancanza di prodotto fresco alcuni possono 
essere surgelati all’origine – If fresh products are unavailable we 
may use frozen

3. Il pane e il cestino di piada va ordinato a parte
Bread and piadina must be ordered separately

4. ALT: Non si eroga acqua del rubinetto
We do not serve tap water

5. Le consumazioni in terrazza sono maggiorate di 0,50
An additional charge of 0.50 will be added to each food or drink 
item served on the terrace

6. Il conto si paga alla cassa e non si eseguono conti separati 
Bills must be paid at the till; we do not prepare separate bills

7. Al pub EVITA i cani e gli animali di media e piccola taglia sono 
graditi ospiti – At EVITA we welcome small and medium 
sized animals

8. Accettiamo Bancomat e tutte la carte di credito: Visa/Mastercard/
American Express/Diners Club

9. Qui da noi vige la tranquillità, per cui siediti ... attendi perchè stia
mo lavorando per te!!! – Good food and service take time, so sit 
and relax… we are working for you!!!
Per ogni modifica in aggiunta sarà applicata una maggiorazione 
di 1,00 – For any extra modifications there will be an additional 
payment of 1.00 

10. Coperto 1.00

*



L’EVITA ti ristora con i suoi Snacks e la sua Paninoteca

Snack- Toast - Toasted Sandwiches

CLASSICO MAXI TOAST 4,50
Edamer, prosciutto cotto / edamer cheese, ham 

DISCO MAXI TOAST 5,50
Edamer, prosciutto cotto, tonno all’olio di girasole / edamer cheese, ham, tuna

FUNKY MAXI TOAST 5,50
Edamer, prosciutto cotto, zucchine grigliate / edamer cheese, ham, grilled vegetable marrows 

LOUNGE MAXI TOAST 5,50
Edamer, prosciutto cotto, grancrema di carciofi all’olio di semi di girasole
edamer cheese, ham, artichokes

ROCK MAXI TOAST 5,50
Edamer, prosciutto cotto, funghi champignons sott’olio / ham, cheese, mushrooms

JAZZ MAXI TOAST 5,50
Edamer, prosciutto cotto, salsa piccante, tabasco / edamer cheese, ham, spicy sauce, tabasco

I panini caldi - Hot Sandwiches

 

BEACH LIFE 7,00
mix gamberetti tonno salsa rosa, insalata / mix prawns, tuna, cocktail sauce, green salad

DARK EVITA 7,00
mozzarella, prosciutto crudo / mozzarella cheese, Parma ham 

EDEN 6,00
melanzane, pomodoro, peperoni, zucchine / eggplant, tomatoes, peppers, zucchini 

FASHION 6,00
mozzarella, tonno, insalata, pomodoro, maionese / mozzarella cheese, tuna, green salad, fresh
sliced tomatoes, mayo

CHEESEBURGER 6,00
ketchup, maionese, pomodoro, edamer, polpetta, insalata / ketchup, mayo, edamer cheese, 
tomatoes, hamburger, green salad 

HAMBURGER 5,50
ketchup, maionese, pomodoro, polpetta, insalata / ketchup,  mayo, 
tomatoes, hamburger, green salad 



MCBACON EVITA 7,20
polpetta, formaggio, pancetta, pomodoro, maionese 

MC CRISPY EVITA 7,00
polpetta, bacon, formaggio, peperoni gialli e rossi

HOT DOG 6,00
würstel, insalata, pomodoro, maionese, ketchup / frankfurter, green salad, 
fresh sliced tomato, mayo, ketchup

HOT-MAIL 8,00
würstel e crauti / frankfurter und Sauerkraut

LIVE-MUSIC 6,50
Edamer, prosciutto cotto, insalata, pomodoro, funghi, maionese / edamer, 
ham, green salad, fresh sliced tomatoes, mushrooms,mayo

NEW AGE 5,50
mozzarella, pomodoro, pizzico di sale, basilico, maionese / mozzarella cheese,
fresh sliced, tomatoes, salt, basil, mayo

PARTY 8,00
cotoletta di pollo alla milanese, insalata, pomodoro. maionese
wiener schnitzel chichen, green, salad, fresh sliced tomatoes, mayo

PIGGY 5,00
salame nostrano / home-produced salami

SPANK 6,00
Edamer, speck / chesse Edamer, speck ham

PATATINE FRITTE  4,00
french fries

*



La Piadineria dell’EVITA / EVITA Piadina

EVITA 7,00
mozzarella, melanzane, pomodoro, peperoni, zucchine / mozzarella cheese, eggplant, 
tomatoes, peppers, zucchini

GRISU’ 7,00
brié, speck /brie, speck ham

LUPIN III 6,50
formaggio e prosciutto cotto / cheese and ham 

MAFALDA 7,50
mozzarella, prosciutto crudo e insalata a fine cottura
mozzarella cheese, Parma ham, green salad 

OBELIX 6,00
abbondante nutella con spolverata di zucchero a velo e cacao
filled with nutella and with icing sugar on top, cocoa

JIGEN 6,50
formaggio squacquerone, pomodoro fresco, rucola / cheese squaquerone, 
fresh sliced tomatoes, rucola 

GOEMON 7,00
formaggio squacquerone, prosciutto cotto, pomodoro fresco, rucola / cheese squaquerone, ham, 
fresh sliced tomatoes, rucola

ZA-ZA - ZENIGATA 7,50
formaggio squacquerone, pomodoro fresco, rucola, prosciutto crudo a fine cottura / cheese squaquerone, 
ham, fresh sliced tomatoes, rucola



Insalatone e Verdure

Mixed Salads and Vegetables

SE VUOI IL PANE O LA PIADA LA DEVI ORDINARE
BREAD OR HOT PIADINA MUST BE ORDERED SEPARATELY

GIOVE 8,00
insalata, mozzarella, pomodori, prosciutto cotto, cetrioli, mais / salad, mozzarella cheese, 
fresh slicedtomatoes, ham, cucumber, sweetcorn

MARTE 8,00
insalata, mozzarella, pomodori, tonno, olive / green salad, mozzarella cheese, fresh sliced 
tomatoes, tuna, olives

NETTUNO 7,00
insalata Julienne con Cocktail di gamberetti in salsa rosa
Prawn cocktail with cocktail sauce

SOLE “Caprese” 7,00
mozzarella, pomodori, basilico / mozzarella cheese, fresh sliced tomatoes, basil

TERRA MIX 8 SAPORI 9,00
insalata, mozzarella, funghi, pomodori, tonno, cetrioli, olive, mais / green salad, mozzarella cheese, 
mushrooms, tomatoes, tuna, cucumbers, olives, sweetcorn 

VENUS 5,00
insalata verde / green salad 

 MELINDA E CAMEMBERT 9,00
insalata verde, rucola, mele melinda, noci, formaggio camembert, aceto balsamico



La Cucina espressa / Made to order dishes

ALETTE E COSCIOTTI DI POLLO PICCANTI N° 8 PZ. 8,50
AMERICAN BURGER 10,00

panino da hamburger con ketchup, maionese, pomodoro, Edamer, hamburger, 
insalata, adagiato su un piatto di patatine fritte /bread roll with cheese, 
hamburger, tomatoes, green salad, served with French fries

POLDO: hamburger alla piastra con patate fritte , senza pane 9,00
burger with French fries

WIMPY: hamburger alla piastra con crauti / senza pane 9,00
grilled burger with sauerkraut

HOMER: Cotoletta di pollo alla milanese con patate fritte      10,00
Wiener schnitzel chicken with French fries

MARGE & MAGGIE: Cotoletta di pollo alla milanese 10,00
con insalata e pomodori / Wiener schnitzel chicken with 
salad and tomatoes

BART BOSCAIOLA: 9,00
Cotoletta di pollo, formaggio fuso, prosc. cotto, funghi
Chicken cutlet, melted cheese, ham, mushrooms

GULASH ALL’UNGHERESE Hungarian Goulash 8,00
GULASH E POLENTA Goulash with beef and Polenta 10,50
KERMIT: Minestrone / minestrone 7,00
STAN: N. 2 Würstel con patate fritte 10,00

2 Frankfurters with French fries
CARPACCIO DI BRESAOLA SU LETTO DI RUCOLA CON   15,00

POMODORI E GRANA Bresaola with rocket and Parmesan 
KENNY: N. 2 Würstel con crauti  10,00

2 Frankfurters with sauerkraut 

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGIO: 14,00
cutting of meat and cheese

SE DESIDERI IL PANE O LA PIADA CALDA LA DEVI ORDINARE !!

BREAD OR A HOT PIADINA MUST BE ORDERED SEPARATELY

*



CESTINO CON PANE E GRISSINI 2,00
(Basket of bread and breadsticks)

CESTINO CON PIADA CALDA (n. 8 spicchi) 2,00 
(Basket of hot bread - 8 pieces)

Primi Piatti / First Dishes

LASAGNE ALLA BOLOGNESE 8,00
TORTELLINI BOLOGNESI PANNA E PROSCIUTTO 8,00
GNOCCHI POMODORO E MOZZARELLA 8,00

Gluten Free
CHIEDERE AL PERSONALE DI SERVIZIO LA DISPONIBILITA’ DEI PIATTI SENZA GLUTINE

ASK THE SERVICE STAFF FOR THE AVAILABILITY OF GLUTEN-FREE DISHES 

Dessert

STRUDEL DI MELE CON PANNA (ice cream with coffee or liqueur) 6,50
EIS KAFFÈ 6,00

gelato alle creme, caffè, panna / vanilla ice cream, black coffee, whipped cream 
EIS KACAO 6,00

gelato alla crema, cioccolata calda e panna / vanilla ice cream with hot chocolate and whipped cream
FRAGOLE (strawberries) 4,00
FRAGOLE AFFOGATE nella vaniglia calda 6,50

(strawberries with hot vanilla sauce)
FRAGOLE CON GELATO (strawberries with ice cream) 7,00

FRAPPÉ 5,00
fragola e vaniglia, menta e cioccolato, vaniglia e caffè, vaniglia e lampone / strawberry and
vanilla, mint and chocolate, vanilla and coffee, vanilla and  raspberry

FRAPPÉ al Baileys (Original Irish Cream frappe) 6,00

OBELIX piada alla nutella, zucchero a velo e cacao 6,00
( piadina with nutella, icing sugar and cocoa)

STRUDEL DI MELE (warm apple strudel) 3,50
STRUDEL DI MELE con vaniglia calda 7,00

(warm apple strudel with hot vanilla sauce)
STRUDEL DI MELE con gelato alla vaniglia 7,00

(warm apple strudel with vanilla ice cream)

TARTUFO BIANCO/NERO (white or black Tartufo ice cream) 4,00
TARTUFO AFFOGATO NEL CAFFÉ 6,00

Alcuni prodotti li trovi solo in stagione - Any Products only one season 

*



Listino generale bar - caffetteria

Drinks and refreshments

Brulé - Mulled wine 3,80

Bombardino - Hot egg liqueur with whipped cream 4,50

Bicerin - Cioccolato, caffè, fior di latte / Hot chocolate with whipped cream, 
Italian espresso coffee 5,00

Calimero - Caffè + Bombardino + panna / Coffee + Bombardino + 4,00

Whipped cream
Caffé - Italian espresso coffee 1,30

Caffé americano - American coffee 1,50

Caffé shakerato - Iced coffee 2,00

Caffé shakerato Evita – Iced coffee 2,80

Caffé corretto - Coffee with liqueur 1,80

Caffé con panna - Coffee with whipped cream 2,50

Caffé d’orzo o ginseng - Barley coffee 1,40

Caffé d’orzo o ginseng grande - Large barley coffee 1,80

Caffé d’orzo grande corretto - Large barley coffee with liqueur 2,00

Caffé d’orzo grande con vino rosso 2,00

Large barley coffee with wine
Caffé decaffeinato - Decaffeinated coffee 1,50

Caffé marocchino - Moroccan coffee 2,20

Cappuccino - Cappuccino 2,00

Cappuccino con panna - Cappuccino with whipped cream 2,50

Cappuccino decaffeinato - Decaffeinated cappuccino 2,50

Cappuccino decaffeinato con panna 3,00

Decaffeinated cappuccino
Cioccolata - Hot chocolate 3,50

Cioccolata con panna - Hot chocolate with whipped cream 4,50

Cioccolata con panna e rum “Lumumba” 4,80

Hot chocolate with whipped cream and rum
Jagertee 4,50

Latte caldo - Hot milk 1,50

Latte e miele - Milk + honey 3,00

Vov caldo - Egg liqueur 3,00

Latte e Vov - Milk and egg liqueur 3,50



Latte e Vov con panna – Milk, egg liqueur and whipped cream 4,00

Latte macchiato / caffelatte – milk with a drop of coffee / Milky coffee 2,20

Macchiatone - Coffee with milk 1,80

Thé e infusi - Variety of teas and herbal teas 3,00

Thé al rum - Variety of teas with rum 4,00

Punch 3,50

Spremuta d’arancio – Freshly squeezed orange juice 4,00

Gasatone - Ghiaccio + limone + acqua gassata / Ice + Lemon + Soda water  1,00

Acqua gassata/naturale lt. (sparkling/still water) 0,50pvc 1,50

Acqua gassata/naturale lt. (sparkling/still water) 0,25 vetro 2,50

Bibite alla spina:
Lemonsoda, CocaCola, The pesca, The limone 2,00 

medie (soft drinks on draught)

(Lemonsoda, CocaCola, Peach tea, Lemon tea)

Bibita alla spina media 4,00

In bottiglietta:
Coca Cola, Chinotto, Tonica, Fanta 3,50

Small bottles (Coca cola, Chinotto, Tonica)

Cedrata Tassoni 3,50

In lattina: Fanta, Sprite, Coca Cola, Coca Cola light 2,50

(cans ) - (Fanta, Sprite, Coca Cola, Coca Cola light) 

Succhi di frutta: (Fruit juices) 3,50

ACE, ananas, albicocca, arancio, mela, mirtillo, pera, pesca, pompelmo
(ACE, pineapple, apricot, orange, apple, blueberry, pear, peach, grapefruit)
Melindo - Succo di mela + acqua gassata / Apple juice + Soda water  lt. 0,40 4,00

Spezi - Aranciata + Coca Cola / sparkling orange + Coca Cola           lt. 0,40 4,00

Jumbo o Spuma piccola 1,50 

(Small flavoured soda or Jumbo  A.C.E)
Jumbo o Spuma grande 2,50

Large flavoured soda or Jumbo A.C.E /
Red Bull energy drink 4,00



Aperitivi / Aperitifs

Vino del popolo (agricolo) bianco e rosso 1,80 
(glass of local red or white wine)
Flùt prosecco e Aperol 4,00 
(flute of Prosecco and Aperol)
Flùt prosecco 3,50 
(flute of Prosecco)
Bitter Campari con vino 4,00 
(Bitter Campari with wine)
Vino con Aperol 2,00 
(wine with Aperol)
Campari soda 3,50
Campari soda con bianco o prosecco 4,50 
(Campari soda with white wine or Prosecco)
Crodo / Ginger / Sanbitter + vino o prosecco 4,00
Crodino, Gingerino, Sanbitter 3,00
Evita alcolico - Bacardi, Malibù, tequila, lampone, succo arancia / 7,00
alcoholic aperitif with Bacardi, Malibu, tequila, raspberry, orange juice
Evita analcolico - 6,00
arancio, lampone, lemonsoda / alcohol free aperitif with orange, raspberry and lemonsoda 
Evita Spritz - prosecco, Bitter Campari, Aperol, ghiacco, soda 6,00
prosecco, Bitter Campari, Aperol, ice, soda
Spritz Aperol - prosecco + Aperol + soda + ghiaccio 4,80
prosecco, Aperol, soda and ice
Spritz Campari - prosecco + Aperol + soda + ghiaccio 5,50
prosecco, Aperol, soda and ice
Spritz Martini - prosecco + Martini + soda + ghiaccio 5,50
prosecco, Martini, soda and ice

Orange Passion 6,00
arancia pestata + zucchero di canna + ghiaccio tritato + succo di arancia + Campari o
bitter Martini / orange, sugar cane, ice, orange juice, Campari or Bitter Martini
Bici - 1 Campari in due bicchieri + prosecco + ghiaccio 5,00
one Campari soda in two glasses with sparkling prosecco and ice
Sbagliato 6,00
bitter Martini + Martini rosso + Prosecco / bitter Martini, Martini rosso, 
Prosecco
Bellini - Spumante, succo pesca / Sparkling white wine, peach juice 5,00

Spritz Select- Prosecco Select, Soda, Ghiaccio / Prosecco Select, Soda, Ice 5,00



Garibaldi - bitter Martini, succo arancia / bitter Martini, orange juice 6,00
Hugo - Prosecco, sambuco, succo limone, menta fresca 5,00
sparkling white wine, lemon juice, mint
Mimosa - Spumante, succo arancia / sparkling white wine, orange juice 5,00
Rossini - Spumante, fragole / sparkling white wine, strawberries 6,00
Skiwasser alcolico 6,00
Prosecco, lampone, gin, tonica / Prosecco, raspberry, gin, tonic 
Pompelmone - Succo pompelmo + Aperol / grapefruit juice + Aperol 4,50
Martini Royal - Prosecco, Martini rosè, Soda 5,00
Skiwasser analcolico - Lemon, Succo di lampone, Seltz 3,50

Miscelati e Frozen / Coolers

Gin Campari, Gin lemon, Gin orange, Gin tonic 6,00
Malibù ananas (Malibu, pineapple) 6,00 
Rum Cola 6,00
Vodka tonic 6,00
Vodka orange 6,00
Vodka lemon 6,00
Vodka alla pesca e lemonsoda “Peschito” 6,00 
(Peach flavoured vodka and lemonsoda)
Whisky cola 6,50

Vodka Brands 

Metro di Vodka (12 bicchierini) a  metre of vodka (12 shots) 35,00
1/2 Metro di Vodka (6 bicchierini) half a metre of vodka (6 shots) 18,00
Vodka - bianca, pesca, fragola, menta / white, peach, strawberry flavours, mint 3,50

Tequila

Kah Blanco (il tequila che onora il giorno dei morti) 8,00
Herradura Reposado 7,00
Mezcal Montelobos espadam 7,50

Gin

Engine 9,00
Hendrick’s Orbium 12,50
Hendrick’s 9,00
Vallombrosa Congregazione Dry Gin 9,50



Cubical 9,00
Gin Mare 11,00
Elephant 9,50
Bulldog 9,00
Bombay 8,50
Tanqueray 7,00
Kinobi kinobi 12,00

Vodka  

Belvedere 8,50
Elit by Stolichnaya 9,50
Moskovskaya 4,50
Absolut 7,00
Grey Goose 9,00

Distillati e Liquori / Spirits and Liqueurs  

Amari 3,00
Baileys 4,00
Brandy Vecchia Romagna e Stravecchio 3,50 
(Vecchia Romagna and Stravecchio brandies)
Brandy spagnoli 5,00 
(Spanish brandies)
Ciupito 3,00
Cognac 6,00
Trinidad rum 17 anni 15,00
Rum Caribbean 16 anni 12,00
Zacapa XO 18,00
Pampero 6,00
Bacardi 8 anos 8,00
Havana Club 7 anos 6,50
Cognac Armagnac 11,00
Bowmore 15 anni 10,00
Glengrant 5 anni 6,00
Tullamore 10,00
Cognac Janneau 11,00
Chivas Regal 12 anni 7,00
Drambuie 4,00



Legavulin 16 anni 8,50
Jameson 5,00
Oban 14 anni 6,00
Ballantines 5,00
Southern Comfort 5,00
Jack Daniels 5,00
Liquori (Liqueurs) 3,50
Liquori invecchiati - Aged liqueurs 5,00
Martini bianco/rosso 4,00
Vodka / Whisky / Rum 3,50
Whisky invecchiati / Rum invecchiati- Aged Whisky, Rum 5,00
Rum Cola invecchiati - Aged Rum and Cola 8,00
Tequila 3,50
White 8 Mackay the Dalmore 12 yoScotch Whisky 11,00
Port Askaig 100 Scotch Whisky 12,00
Bally 12 yo Rum 13,50
Flor de Cana Centenario 18yo Rum 13,00
Hampdem Estate Rum 12,50
Remi Landrer Cognac 8,50

Grappa Brands / Selection of Italian Grappas  

Trie - Grappa riserva invecchiata - Villa De Varda 6,50
Erbe alpine - Grappa - Villa Laviosa 4,50
Fieno - Grappa - Villa Laviosa 4,50
Cirmolo - Grappa - Villa Laviosa 4,50

Selezione Giare: 
Grappa Chardonnay 7,50
Grappa Amarone 7,50
Grappa Gewurtztraminer 7,50

Monovitigni 41° - Single Blend 4,00
La Trentina, Muller Thurgau, Teroldego, Moscato, 18 Lune
Metro di grappa (12 bicchierini) frutta 25,00
One metre of fruit flavoured grappas (12 shots) 
1/2 metro di grappa (6 bicchierini) frutta 13,00
Half a metre of fruit flavoured grappas (6 shots) /
Panna, Frutta e Aromatizzata 3,00
Fruit and Cream Flavours
Prugna, P. fragola, fragoline, limoncino, mirtillo, mela verde, anima nera, menta,
Williams / hazelnut cream, white cream, strawberry cream, wild strawberry, lemon, green
apple, anima nera, mint, Williams pear

Genziana - Grappa  - Villa Laviosa 4,00
Pino Mugo - Grappa - Villa Laviosa 4,50
Camomilla - Grappa - Villa Laviosa 4,50
Miele - Grappa - Villa Laviosa 4,50
Ginepro - Grappa - Villa Laviosa 4,50



Birre alla spina / Draught Beers

02,0 .tl acinot noc adnoib arrib - éhcanap iciB 2,50
(lager with tonic) lt. 0,40 5,00

lt. 0,50 5,50
Diesel - birra bionda con cola (lager with cola) lt. 0,20 2,50

lt. 0,40 5,00
lt. 0,50 5,50

02,0 .tl rehcabmorK 2,50
lt. 0,40 5,00
lt. 0,50 5,50

03,0 .tl lleuqrU rensliP 3,50
lt. 0,50 5,50

52,0 .tlatniP 2/1 ssenniuG 4,50
05,0 .tlatniP 1 ssenniuG 7,00

Ayinger - birra non filtrata (unfiltered beer) lt. 0,20 2,50
lt. 0,40 5,00
lt. 0,50 5,50

02,0 .tlnomel noc adnoib arrib - reldaR 2,50
lt. 0,40 5,00
lt. 0,50 5,50

Birre in bottiglia / Bottled beers

 33,0 .tl nekenieH - anoroC - sereC - duB - s’kceB 4,00
Batzen 5,00

 05,0 .tl nezieW 5,00
 33,0 .tlaciloclanA 3,00



Champagne e Bollicine

Cristal Louis Roederer 390,00
Cuvee Dom Perignon 230,00
Veuve Cliquot Ponsardin 160,00
Ruinart 120,00
Dhondt Grellet Blanc de Blancs 110,00
Pascal Reliance Brut 90,00
Fleury Brut Blanc de Noirs 130,00
Philippommat non dose 90,00
Philippommat Brut 90,00
Philippommat Magnum 1,5 l. 210,00
Ca del Bosco 55,00
Franciacorta Brut DOCG Gran Cuuvèe Bellavista 55,00
Ferrari Trento Perlè 42,00
Trento doc Altemasi 45,00
Trento doc EndrizziPiancastello 45,00
Trento doc Ress Rosè Maria Rosa 45,00
Trento doc Ress Brut 42,00
Trento doc Valentini 50,00
Rebuli 25,00

Bottiglie vini rossi / Red wine by the bottle 

Lagrein Muri Gries 22,00
Marzemino trentino Gaierhof 18,00
Pinot nero Castelfeder 22,00
St. Magdalener Alto Adige 22,00
Teroldego Rotaliano Gaierhof 18,00

Bottiglie vini bianchi / White wine by the bottle 

Chardonnay Gaierhof 18,00
Gewürztraminer 22,00
Müller Thurgau Gaierhof 18,00
Pinot grigio 22,00
Riesling Falkenstein 37,00
Kerner Castelfeder Lahn 27,00

Giulio Ferrari su richiesta



Vini bianchi alla mescita / White wine by the glass

Chardonnay Trentino Gaierhof 3,00
Flut di prosecco 3,50
Gewürztraminer Kaltern 3,50
Müller Thurgau trentino Gaierhof 3,00
Pinot grigio Kaltern 3,00
Pinot grigio 3,50
Riesling Falkenstein 5,50
Kerner Castelfeder Lahn 4,00
Gruner Veltliner 5,50

Vini rossi alla mescita / Red wine by the glass 

Lagrein Muri Gries 3,50
Marzemino trentino Gaierhof 3,00
Pinot nero Castelfender 3,50
St. Magdalener Alto Adige 3,50
Teroldego Rotaliano Gaierhof 3,00

Vini della casa “rosso e bianco”

Red and White House wines

1/4 litro 4,00
1/2 litro 7,00
1 litro 12,00



Cocktails

Alexander 8,00
panna, cream cacao, brandy / cream, white crème da cacao, brandy

Americano 7,00
bitter Martini, Martini rosso, soda / bitter Martini, Martini rosso, soda

Bassotti coca rum, coca whisky 5,00
Black Russian vodka, kahlùa, / vodka,  kahlùa coffee flavoured liqueur 6,50
Blu Engel cointreau, batida, bols blu / cointreau, batida, blu bols 6,00
B52 8,00
Kahlua, Baileys, Grand Marnier, Alcool 95°/Kahlua, Baileys, Grand Marnier, Alcohol 95°

Caipirinia cachaca, lime, zucchero di canna / cachaca, lime, brown sugar 6,50
Caipirinia alla fragola 8,00
cachaca, fragola, lime, zucchero di canna / cachaca, strawberry, lime, brown sugar 

Caipiroska vodka, lime, zucchero di canna / vodka, lime, brown sugar 6,50
Caipiroska alla fragola 8,00
vodka, fragola, lime, zucchero di canna / vodka, strawberry, lime, brown sugar

Caipirissima rum, lime, zucchero di canna / rum, lime, brown sugar 6,50
Caterpillar red bull, vodka 8,00
Cuba Libre 6,50
rum scuro, zucchero di canna, lime, cola / dark rum, brown sugar, lime, cola

Delirio 6,00
tequila, vodka, batida, granatina / tequila, vodka, batida, grenadine syrup

Daiquiri rum, succo limone, zucchero / rum, lemon juice, sugar 6,00
Moscow Mule 8,00
Daiquiri alla fragola 7,00
rum, succo limone, zucchero, fragole / rum, lemon juice, sugar, strawberry

Hendrick’s Fever Mediteranean, Twist Lime  e Cetriolo 12,00
Cubical Miracle Bergamotto, Twist Arancia e Frutti di Bosco 12,00
Gin Mare Fever Mediteranean, Basilico, Rosmarino, Bacche di Ginepro 12,00
Elephant Fentimans, Olive, Twist Lime 12,00
Bulldog Fentimans, Lime, Rosmarino, Bacche di Ginepro 12,00
Bombay Ginepro, Cannella, Fever Mediteranean, Twist Arancia 10,00



Gin Tonic Tanqueray 8,00
servito con Tonic Water Fentimams / served with Tonic Water Fentimans

Irish Coffee caffè, whisky, panna / coffee, Irish whiskey, cream 6,00
Long Island 8,00
vodka, gin, rum bianco, triple sec, succo di limone, cola / vodka, gin, 

white rum, triple sec, lemon juice, cola 

Margarita 6,00
tequila, triple sec, succo di limone / tequila, triple sec, lemon juice

Mojito analcolico 4,00
menta, soda, zucchero di canna, lime / mint, brown sugar, lime

Mojito 7,00
rum, menta, soda, zucchero di canna, lime / rum, mint, brown sugar, lime

Mojito alla fragola 8,00
rum, fragola, menta, soda, zucchero canna, lime / rum, strawberry, mint, brown sugar, lime 

Negroni 7,00
bitter Martini, Martini rosso, gin / bitter Martini, Martini rosso, gin

Pampero e succo alla pera Pampero rum  with pear juice 6,50
Piñha Colada 7,00
rum, ananas, Batida de cocco / rum, pineapple, Batida de cocco

Ritual 6,00
pampero, zucchero di canna, lime, caffè macinato

pampero, brown sugar, lime, ground coffee 

Sex on the Beach 6,00
wodka secca, liquore alla pesca, succo arancia, granatina

dry vodka, peach liquor, orange juice, grenadine syrup

Stinger cognac, crema di menta / cognac, crème de menthe 6,00
Tequila Bum Bum tequila, tonica / tequila, tonic water 6,00
Tequila Sunrise 6,00
tequila, succo arancia, granatina / tequila, orange juice, grenadine syrup

White Russian vodka, kahlua, panna / vodka, kahlùa, cream 7,00
White Lady 6,00
gin, triple sec, soda, succo limone / gin, triple sec, soda, lemon juice

Whiskey Sour bourbon, limone, zucchero / American bourbon, lemon, sugar 6,5               0
Waikiki Shorts di rum e pera / Shorts, rum, pear 4,00



Eva Maria Ibarguren Duarte

nasce il 7 maggio 1919 a Los Toldos (Buenos Aires, Argentina).

La madre Juana Ibarguren svolgeva le mansioni di cuoca nella 

tenuta di Juan Duarte, da cui ebbe quattro figlie ed un figlio 

(Elisa, Blanca, Erminda, Eva e Juan).

“El Estanciero” però (così era chiamato Duarte), non la porterà 

mai davvero all’altare a causa del fatto che...aveva gia una 

famiglia, e anche molto numerosa.

Evita cresce così in questo clima un po’ ambiguo con un padre 

che non è un vero padre e venendo a contatto giornalmente con 

situazioni assai equivoche sul piano dei rapporti personali con i 

familiari. Fortunatamente, tutto ciò sembra non influire più di 

tanto sul carattere già forte della ragazzina. L’illegittimità non 

pesa tanto a lei, quanto alla mentalità gretta delle persone che la 

circondano. In paese non si fa latro che vociferare sulla strana 

situazione e ben presto sua madre e lei stessa diventano 

“un caso”, materia viva su cui spettegolare. La goccia che fa 

traboccare il vaso si verifica a scuola. Un giorno infatti entrando 

in classe, trova scritto sulla lavagna:

“Non eres Duarte, eres Ibarguren!”. Parole di scherno seguite 

dagli inevitabili risolini degli altri bambini. Lei e la sorella, per 

ribleione, lasciano la scuola. Intanto, anche la madre viene 

abbandonata da Duarte. Per soprevvivere si arrangia a cucire 

abiti su ordinazione per conto di un negozio. In tal modo, aiutata 

dalle due figlie maggiori, riesce a mantenersi decorosamente. 

La madre di Evita, inoltre, ha un carattere di ferro e malgrado la 

sostanziale povertà con cui è costretta a fare i conti non transige 

su ordine e pulizia.






